
แบบคุณลักษณะ "สุดยอดนวัตกรรมอาชีวศึกษา"

การประกวดสิ่งประดิษฐของคนรุนใหม

ประจำปการศึกษา 2563 ปพุทธศักราช 2563 - 2564

ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ระดับ อศจ.

ประเภทที่  4 สิ่งประดิษฐดานผลิตภัณฑอาหาร

ชื่อสิ่งประดิษฐ : การพัฒนาผลิตภัณฑปลาแผนอบกรอบ Crispy Fish Plate Product

Development

งบประมาณ : 2,000 บาท

 ชื่อ-ที่อยู สถานศึกษา : วิทยาลัยอาชีวศึกษาหนองคาย 240 หมูที่.1 ซ.ประมง ถ.มิตรภาพ หนองคาย-อุดรธานี ต.หนองกอมเกาะ อ.เมือง จ.หนองคาย 43000

 ชื่อผูประดิษฐ

 1.  นางสาว พรมยุรินท โยธะวงศ  2.  นาย ชินวัตร เทียมคำ

 3.  นางสาว จารุวรรณ วันนาพอ  4.  นางสาว มณีรัตน ศิริมงคล

 5.  นางสาว วนิดา โคตะวัน  

 อาจารยที่ปรึกษา ชื่อ-สกุล

ชื่อ - นามสกุล E-mail โทรศัพท

 1.  นาง ลำพรรณ มานัส  lumlumpan@gmail.com  0821131698

 2.  นาย ชัยชนะ ไชยทองศรี  boonturm53@gmail.com  0872153521

 3.  นาย เกียรติศักดิ์ จุลปาน  chunwiset2518@gmail.com  0918618143

 4.  นางสาว อธิธร อินทะบุญศรี  toonnoitatee@gmail.com  0801329852

 5.  นางสาว สริญญา เอาหานัด  tooknick_487@hotmail.com  0844563779

 บทคัดยอ : งานวิจัยครั้งนี้ เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑปลาแผนอบกรอบ

มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาชนิดแปงสำหรับเติมในปลาแผนในการพัฒนาผลิตภัณฑ

และศึกษาการยอมรับของผูบริโภคที่มีตอผลิตภัณฑปลาแผนอบกรอบ

ทดสอบการยอมรับของผูบริโภคที่ตอผลิตภัณฑปลาแผนอบกรอบอยูในระดับมาก มีคาเฉลี่ยความพึงพอใจเทากับ 4.43

เมื่อพิจารณาเปนรายขอเรื่องที่มีความพึงพอใจสูงสุด ไดแก ดานรสชาติ มีความพึงพอใจอยูในระดับมากที่สุด มีคาเฉลี่ย

4.57 รองลงมาคือลักษณะที่ปรากฏ มีความพึงพอใจอยูในระดับมากที่สุด มีคาเฉลี่ย 4.54

การยอมรับของผูบริโภคตอลักษณะที่ปรากฎ มีความพึงพอใจอยูในระดับมากที่สุด มีคาเฉลี่ย 4.52

การยอมรับของผูบริโภคตอกลิ่น มีความพึงพอใจอยูในระดับมาก มีคาเฉลี่ย 4.49 การยอมรับของผูบริโภคตอเนื้อสัมผัส

มีความพึงพอใจอยูในระดับมาก มีคาเฉลี่ย 4.30 และการยอมรับของผูบริโภคตอความชอบโดยรวม

มีความพึงพอใจอยูในระดับมาก มีคาเฉลี่ย 4.20

 คุณลักษณะ

 และประโยชน :

เปนผลิตภัณฑดานอาหาร พรอมรับประทานบรรจุในบรรจุภัณฑที่ปดสนิท สามารถเก็บรักษาไดนาน

มีรสชาตอรอย รับประทานไดทุกเพศทุกวัย

2.1 ไดสารอาหารประเภทโปรตีนจากปลากราย

2.2 สามารถนำปลาชนิดอื่นที่ราคาถูกมาเปนวัตถุดิบ เพื่อสรางมูลคาเพิ่มใหกับผลิตภัณฑ ที่มีในทองถิ่นของตนเอง

2.3 สามารถจำหนายเปนรายไดเสริม สรางรายไดใหกับตนเองและครอบครัว

2.4 สามารถนำมาพัฒนาเปนผลิตภัณฑทองถิ่น หรือวิทยาลัยฯ เพื่อจำหนายใหกับนักทองเที่ยวได
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