
แบบคุณลักษณะ "สุดยอดนวัตกรรมอาชีวศึกษา"

การประกวดสิ่งประดิษฐของคนรุนใหม

ประจำปการศึกษา 2563 ปพุทธศักราช 2563 - 2564

ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ระดับ อศจ.

ประเภทที่  4 สิ่งประดิษฐดานผลิตภัณฑอาหาร

ชื่อสิ่งประดิษฐ : ผลิตภัณฑ P-pork หมูฝอย (Pork floss) งบประมาณ : 2,000 บาท

 ชื่อ-ที่อยู สถานศึกษา : วิทยาลัยอาชีวศึกษาหนองคาย 240 หมูที่.1 ซ.ประมง ถ.มิตรภาพ หนองคาย-อุดรธานี ต.หนองกอมเกาะ อ.เมือง จ.หนองคาย 43000

 ชื่อผูประดิษฐ

 1.  นางสาว วนิชชญา สมบุญ  2.  นางสาว อรนภา หัถมาต

 3.  นางสาว นิธิพร อนุสนธ  4.  นางสาว ภัทรวดี พรหมพิภักดิ์

 5.  นาย อิทธิพล สังขแกว  6.  นางสาว มัลลิตา คำควร

 7.  นางสาว อริสา นันทะรัตน  8.  นางสาว พิมลรัตน พรมเสนีย

 9.  นาย ปราโมทย สีเสริม  10.  นาย รชฏ บริบูรณ

 อาจารยที่ปรึกษา ชื่อ-สกุล

ชื่อ - นามสกุล E-mail โทรศัพท

 1.  นางสาว หฤทัย เข็มมา  harurun6395@gmail.com  0624249171

 2.  นาง ณัฐกานต สุทธิแพทย  Kaelove2203@gmail.com  0895745545

 3.  นาง ชลกมล ดิลกลาภ  krucholkamol@gmail.com  0817082788

 4.  นางสาว ชลธิดา โพธิสา  Cholmoo10@hotmail.com  0819751628

 5.  นาย พงสัน หัดที  nkvc@hotmail.com  042422716

 บทคัดยอ : P-pork หมูฝอย (Pork floss) เปนผลิตภัณฑ ที่เกิดจากการแปรรูปเนื้อหมูเปนหมูฝอย จากกระบวนการผลิตเดิม

หลังการตมหมูใหสุกนำมาทุบและฉีกเปนเสนฝอยจากนั้นนำไปทอดในน้ำมัน ซึ่งทำใหได หมูฝอยที่มีน้ำมัน

จึงเปลี่ยนเปนการนำหมูที่ฉีกเปนเสนฝอยไปอบในเตาอบจนแหง ไดเปนผลิตภัณฑหมูฝอยไรน้ำมัน

เมนูที่ใหสารอาหารประเภทโปรตีน ทานไดทุกเพศ ทุกวัย ไรกังวลเรื่องน้ำมัน

ซึ่งเปนสาเหตุของความอวนและโรคภัยตาง ๆ จากแนวคิดดังกลาวผูผลิตจึงได ผลิตภัณฑ P-pork หมูฝอย (Pork floss)

หมูฝอยไรน้ำมัน อาหารที่มีประโยชน รสชาติอรอยสงผลดีตอสุขภาพของผูบริโภคในระยะยาว

 คุณลักษณะ

 และประโยชน :

ผลิตภัณฑ P-pork หมูฝอย (Pork floss) เปนผลิตภัณฑหมูฝอยไรน้ำมัน เมนูที่ใหสารอาหารประเภทโปรตีน

ทานไดทุกเพศ ทุกวัย ไรกังวลเรื่องน้ำมัน ซึ่งเปนสาเหตุของความอวนและโรคภัยตาง ๆ และสามารถเก็บไวไดนาน

1. ผูบริโภคไดรับประทานหมูฝอยแบบไรน้ำมัน

2. เปนอาหารทางเลือกสำหรับผูที่ตองการควบคุมน้ำหนัก ใหคุณคาสารอาหารประเภทโปรตีน

3.สามารถบริโภคไดทุกเพศ ทุกวัย
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