
แบบคุณลักษณะ "สุดยอดนวัตกรรมอาชีวศึกษา"

การประกวดสิ่งประดิษฐของคนรุนใหม

ประจำปการศึกษา 2563 ปพุทธศักราช 2563 - 2564

ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ระดับ อศจ.

ประเภทที่  4 สิ่งประดิษฐดานผลิตภัณฑอาหาร

ชื่อสิ่งประดิษฐ : ลูกชิ้นไกเสริมเสนใย งบประมาณ : 2,000 บาท

 ชื่อ-ที่อยู สถานศึกษา : วิทยาลัยอาชีวศึกษาหนองคาย 240 หมูที่.1 ซ.ประมง ถ.มิตรภาพ หนองคาย-อุดรธานี ต.หนองกอมเกาะ อ.เมือง จ.หนองคาย 43000

 ชื่อผูประดิษฐ

 1.  นางสาว กมลวรร ขจร  2.  นางสาว นันทิพร สายสี

 3.  นางสาว พรทิพย มั่งมูล  4.  นางสาว วราภรณ แสงสี

 อาจารยที่ปรึกษา ชื่อ-สกุล

ชื่อ - นามสกุล E-mail โทรศัพท

 1.  นางสาว นภา ชูรัตน  napa29@hotmail.co.th  0643506299

 2.  นาย โกวิท จันทะปาละ  kowitjun@gmail.com  0956580088

 3.  นาง ศุภนุช สีหานนท  supanuch5555@gmail.com  0846005726

 4.  นางสาว เพทาย เพียรทอง  Paetay2527@hotmail.com  0830828284

 5.  นางสาว พิมพชนก คงใหม  strong190431stang@gmail.com  0830261983

 บทคัดยอ : ลูกชิ้นไก เปนผลิตภัณฑเนื้อสัตวแปรรูปที่เปนที่นิยมอยางมากของผูบริโภคทุกเพศทุกวัย

เนื่องจากมีผลิตและจำหนายโดยทั่วไป หาซื้อไดงาย รับประทานสะดวก

ลูกชิ้นหมูเปนอาหารที่ใหคุณคาทางโภชนาการสูง ผูวิจัยจึงมีแนวคิดในการพัฒนาผิตภัณฑอาหาร

เพื่อตอบสนองความตองการของผูบริโภค

และเปนทางเลือกในการรับประทานของผูที่สนใจในอาหารสุขภาพที่สามารถเก็บรักษาไดนาน

ปรุงประกอบงายใชเวลาสั้น จึงไดพัฒนาเปน ลูกชิ้นไกเสริมเสนใยอาหาร

 คุณลักษณะ

 และประโยชน :

เสริมคุณคาทางโภชนาการใหกับลูกชิ้น

1ไดทราบถึงกระบวนการแปรรูปอาหาร ลูกชิ้นไกเสริมเสนใยอาหาร

2 ไดพัฒนาผลิตภัณฑอาหารจากหัวปลี

3 ไดทราบถึงความพึงพอใจของผูบริโภคที่มีตอ แกงเลียงหัวปลีกึ่งสำเร็จรูป
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