
แบบคุณลักษณะ "สุดยอดนวัตกรรมอาชีวศึกษา"

การประกวดสิ่งประดิษฐของคนรุนใหม

ประจำปการศึกษา 2563 ปพุทธศักราช 2563 - 2564

ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ระดับ อศจ.

ประเภทที่  4 สิ่งประดิษฐดานผลิตภัณฑอาหาร

ชื่อสิ่งประดิษฐ : ไขเค็มสามภพ งบประมาณ : 2,000 บาท

 ชื่อ-ที่อยู สถานศึกษา : วิทยาลัยอาชีวศึกษาหนองคาย 240 หมูที่.1 ซ.ประมง ถ.มิตรภาพ หนองคาย-อุดรธานี ต.หนองกอมเกาะ อ.เมือง จ.หนองคาย 43000

 ชื่อผูประดิษฐ

 1.  นางสาว เกศแกว บูชากุล  2.  นาย ไชยภพ เจดีย

 3.  นางสาว วิไลวรรณ โคตรชมภู  4.  นางสาว ชลธิชา คำภูมี

 5.  นางสาว นันทิตา สายสี  6.  นางสาว วิรินญา โคตทะดี

 7.  นางสาว นันทชนก สิมมากุล  

 อาจารยที่ปรึกษา ชื่อ-สกุล

ชื่อ - นามสกุล E-mail โทรศัพท

 1.  นาง ศุภนุช สีหานนท  supanuch5555@gmail.com  0846005726

 2.  นาย โกวิท จันทะปาละ  kowitjun@gmail.com  0956580088

 3.  นางสาว นภา ชูรัตน  napa29@hotmail.co.th  0643506299

 บทคัดยอ : ไขเค็มเปนวิธีการถนอมอาหารโดยใชเกลือเพื่อใหสามารถเก็บไวทานไดนานขึ้นและยังเปนการเพิ่ม มูลคาใหกับไขอีกดวย

โดยปกติไขเค็มพอกและไขเค็มดองน้ำเกลือมีการผลิตโดยใชสูตรมาตรฐานแบบดั้งเดิม ซึ่งจะใหไขเค็มที่มีความเค็มมาก

แตในปจจุบันผูบริโภคมีความตื่นตัวและตระหนักถึงโทษของการบริโภค อาหารที่มีรสเค็มจัด

ทาใหผูผลิตตองปรับสูตรการผลิตไขเค็มใหมีความเค็มนอยลง แตไขเค็มจะเก็บรักษาไดไม นาน

เนื่องจากมีความเค็มไมมากพอที่จะยับยั้งจุลินทรียที่อาจปนเปอนผานเปลือกไข เชน เชื้อซาลโมเนลลา (Salmonella

spp.) เปนตน นักเรียน ระดับชั้น ปวช. 2 แผนกอาหารและโภชนาการ วิทยาลัยอาชีวศึกษาหนองคาย

จึงไดมีการวิจัยพัฒนาปรับปรุงไขเค็มสูตรเค็มนอยพรอมบริโภคที่มีคุณภาพและความปลอดภัย สามารถเก็บรักษาไดนาน

เพิ่มคุณคาใหกับผลิตภัณฑ

 คุณลักษณะ

 และประโยชน :

รสชาติ สี กลิ่น เนื้อสัมผัส และความชอบโดยรวมมีสวนผสมของสมุนไพร เชน ใบเตย ดอกอัญชั่น เปนตน

1 ไดสารอาหารประเภทโปรตีนจากไขเค็ม

2 สามารถนำไขชนิดอื่นที่ราคาถูกมาเปนวัตถุดิบ เพื่อสรางมูลคาเพิ่มใหกับผลิตภัณฑ ที่มีในทองถิ่นของตนเอง

3 สามารถจำหนายเปนรายไดเสริม สรางรายไดใหกับตนเองและครอบครัว

4 สามารถนำมาพัฒนาเปนผลิตภัณฑทองถิ่น หรือวิทยาลัยฯ เพื่อจำหนายใหกับนักทองเที่ยวได

5 สามารถใหวิทยาลัยอาชีวศึกษาหนองคาย เปนแหลงเรียนรูดานการพัฒนาอาหาทองถิ่นใหมีมูลคาเพิ่มขึ้น

ใหแกผูที่สนใจ และชุมชนได
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